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Salade de bienvenue

gersoise ou mediterranéenne

+
Le Grill

- Andouillette de I'Aveyron

- 1/2 magret de canard

- Tranche de gigot d'agneau
- Longe de porc de I'Aveyron

Le boeuf de I'Aubrac grille:
- Entrecote 300gr.

- Pave de rumsteck 220gr.
- Piece du chef

La mer

- Gambas grillées
- Poisson du jour
- Carpaccio de Thon ou de Saumon

Les combos

- Gambas et piece de boeuf
- Longe de porc et piece de boeuf
- Le rotisseur: boeuf, porc et agneau

Et aussi:

- Carpaccio de boeuf, parmesan
- Cuisse de confit de canard
- L'assiette de frites supplémentaire

Nos viandes sont accompagnees ﬁ 3
frites fraiches maison, riz ou Iegume vapeur




Les desserts:

- Fondant au chocolat et son sorbet au zeste d'orange
- Mousse au chocolat au siphon maison
- Tiramisu aux fruits rouges une création du chef

- Creme brulée Tourneflam
- Crumble maison pomme ou poire selon I'"hummeur

- Profiteroles au chocolat
- Creme de marrons et créme fraiche

Les coupes glacees:

- Coupe Masal glaces chocolat noir et blanc et sauce chocolat
- Duo d'agrumes sorbets orange et citron, agrumes
- Le colonel sorbet citron vert et trait de Vodka

- Duo glacé deux boules au choix
- Coupe gourmande glaces vanille, caramel fleur de sel
et amandes effilées, coulis caramei

- Délice de fruits rouges glaces fraise, framboisé et
compotee de fruits rouges

- Douceur des iles noix de coco et rthum raisin

- Coupe Thal sorbets fruits de la passion et mangue|

- Le café gourmand :
Malongo grande reserve et trois delicieux mml dessart

- Cafe Malongo




